Gesundheitsverbund}
L andkreis Konstanz

SPEISEPLAN vom 27.06.2022 . 30.06.2022

MENU | MENU 1l Dessert
Gefliigel-Fleischkichle @w) Vegetarische Maultaschen
BratensoRe ©ws) (GW.ESM)
Kaiser-Gemiuse TomatensoRte Fruchtjoghurt
Montag Geriebener Kise ruchyoghurt (v

Reis
Salat (wm,se,29)

Schweinehalsbraten (se

BratensoRe (cw.s) Eierpfannkuchen
Dienstag mit Kartoffelpiree mit Apfelfillung ew.em Vanillepudding ma)
Bohnengemiise VanillesoRRe mu

=

Gemisefrikadelle (sw,ssesb)

Penne @we Bolognese sm) mit KrdutersofRe w) Saisonfrucht
Mittwoch Reibkase m) Reis
Salat emse29) Mischgemiise

=

Schweinegulasch w) Omelette &m mit Pilzragout
mit Teigwaren ©w) (GWM) Froop
Donnerstag & Salzkartoffeln P

und Fingermoéhrchen

=

Salat Emse29)

Anderungen vorbehalten-
Allergene: G mit Gluten, Gluten aus: GW = Weizen, GD = Dinkel, GR = Roggen, GG = Gerste, GH = Hafer, GK = Kamut, E mit Ei, M mit Milch (Laktose),
S mit Sellerie, F mit Fisch, Se mit Senf, Sb mit Sojabohne und Sojabohnenerzeugnissen,
Sf mit Schalenfriichte,
Herkunft Schalenfriichte: SfM = Mandeln, SfH = Haselnuss, SfC = Cashewkerne, SfW = Walnusse, SfP = Pistazien, SfPe = PekanUsse, SfPa = Paraniisse, SfMa
= Macadamianisse, SfPi = Pinienkerne,
Sd mit Schwefeldioxid und Sulfit, Ss mit Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, En mit Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, W mit Weichtieren, K mit Krebstieren,
L mit Lupine
Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 gewachst,
8 mit Phosphat, 9 mit StiBungsmitteln

@ it schweinefieisch
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